Ristorante ~ .

Pizzeria

Le Bocche




* =Abbattuto, surgelato o congelato.
* =Frozen, deep-frozen or shock-frozen.
* =Gefroren, tiefgefroren oder schockgefroren.

Siinforma la gentile clientela che per la preparazionedei piatti
indicati nel menu( antipasti, primi, secondi, contomi, dessert),
in assenza di prodotti freschi, viene utilizzato un prodotto
congelato, surgelato o abbattuto.

We inform our customers that, in the absence of fresh products,
frozen, deep-frozen or blast-frozen products will be used
SO to prepare the dishes indicated in the menu (starters,

A\
~ % first courses, second courses, side dishes, desserts).

g7

Wirinformieren unsere Kunden, dass fiir die Zubereitung der im
Menti angegebenen Gerichte (Vorspeisen, erste Gdnge, zweite
Gdinge, Beilagen, Desserts) in Ermangelung frischer Produkte ein
gefrorenes, tiefgekiihltes oder schockgekiihltes Produkt verwendet
wird.

Pane e coperto € 200/ Bread and cover charge €2.00/ Brot und Gedeck2.00€



ANTIPASTI di MARE

Allergeni

*Carpacdo di gamberi rossi di Siciliacon ccemadi avocado €2200 (12
Sicilian red prawn carpaccio with avocado cream
Sizilianisches Rotgarnden-Carpaccio mit Avocadocreme

*Tartaredi tonno con stracciatdladi bufalae scagliedi mandorle € 18,00 (14,7,9)
Tunatartarewith buffalo mozzardla and almond flakes.
Thunfisch-Tatar mit Buffdmozzardla und M andd blattchen.

*Salmone marinato agli agrumi € 16,00 (14)
(salmonearancelinmonesale grosso,zucchero di canna)

Citrus-marinated salmon.

Zitrusmarinierter Lachs.

;\ *Caamaro a vapore con salsadi pomodorino picadilly elampone € 800 (1Y)
W _Stearmed squid with picadilly sauceand raspberry
Gedanmpfter Tintenfisch mit Piccadilly-Sauce und Himbeeren

@*Insdaadi mare € 5,00 (2,14)
(calamari, seppie, gamberi, polpo, scampi, cozze e vongole)

Segfood salad (squid, cuttlefish, prawns, octopus, mussds and clams)
W Mearesfricht (Tintenfische, Sepien, Garnden, Oktopusse, Scampi, M uschan und Venusmuschen)

*Moussedi cemia € 1,00 (134)
(cernia, maionese e patate)

Grouper mousse

Zackenbarschmousse

*Polpo a vapore con carote dlavanigliaedpollatoscana € 1B00 (17,14)

Octopus with vegetables Stearmed octopus with vanilla carrots and Tuscan onion.
Gedampfter Oktopus mit Vanillekarotten und toskanischen Zwiebdn

*Pesoce scavecdato di paranzacon dpollacarandiata € 16,00 (14,2
(fritto condito con aceto, aglio e peperoncino)

Fried paranza fish with scaveccio sauce (vinegar, garlic and chilli pepper)and caramdized onion
Frittierte Paranza mit Scaveccio-Sauce (Essig, Knoblauch und Chilischote) und karamdlisierte
Zwiebd



Allergeni

*Crostonedi polpo €160 (114)
(polpo , salsa di pomodoro, pane grigliato)

Octopus on toasted bred (octopus, tomato sauce)

Oktopus (Oktopus, Tomatensauce, Gegrilltes Brot)

*Soutedi cozze € 5,00 (112,14)
Mussd souté

Muschdsouté

*Polpettaai frutti di mare e pesce con verduring € 18,00 (1234,7912,14)

cacao esdsarosa
Seafood mestball, fish with vegetables, cocoaand pink sauce
M earesfrichte-Frikaddlen, Fisch mit Gemiise, Kakao und rosa Sauce

*Sformato di cavolo nero epatate con branzino etartufoestivo € 16,00 (134,7)
Black cabbage and potato pie with sea bass and summer truffle
?Schwarzkohl-Kartoﬁd-Auﬂauf mit W olfsbarsch und Sommertruffd
\ —
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_ *Mazzancollefrittecon sdsatartara € 18,00 (12,312,14)

(mazzancolle, maionese, cetriolini, tuorlo, capperi)
Fried prawns with crazy mayonnaise
Frittierte Garnden mit varruckter M ayonnaise

*Cocooli toscani con gamberi, fioredi zuccaerobiola € 15,00 (127)
Tuscan coccoli with prawns, courgette flowers and robiola chesse
Toskanische Coccoli mit Garnden, ZucchiniblUten und Robiola-Kase

* Antipasto misto mareddlo chef € 20,00 apersona
minimo due porzioni (12,34,789,14)
chiedereal personale

Mixed segfood starters (Minimumtwo portions, price per person).
M eeres gamischteVorspasen( Mindestens 2 Portionen, Preis pro Person).

*Informiamo i signori clienti cheil consumo di pesce crudo ( sempreabbattuto prima dd consumo)
'pud comportaredei rischi.

*W einformour customers that raw fish consumption can causesomerisks.

*W ir weisen unsere Kunden darauf hin, dass der Verzehr von ronemFisch gewisseRisiken bergen
kann.




s
Prosciutto audo ebufaa € 500 (7 ’ig

Raw hamand buffalo mozzardla L g
Roher Schinken und Buffdmozzardla

Taglieremisto di salumi eformaggi
Mixed degustations of ham, salami and chesses
Aufschnitt von W urstwaren und Kase

Coccoli toscani con salamini misti aromatizzati
ecacionedi Maremma(Az. AG. Rustidi)

Pizza' pastawith mixed flavored salamis and M aremman chesse

Pizza'-Pasta mit gamischten Salamisorten und Maremann-Kase

,-7—-- Crostini misti
W __Toasted bread topped with thetypical tuscan sauces
Gerostetes Brot mit typisch toskanischen Saucen

©
<



.

c

PRIMI di PESCE

Allergeni

*Rawioli d ripieno di burrata, salsaa pesto di rucola, pistacchi,

gamberi epachino € B,00 (1234793
Burrata-filled ravioli with arugula pesto sauce, pistachios, shrimp, and cherry tormetoes

Mit Burrata gefullte Ravioli mit Rucola-Pesto, Pistazien, Garnden und Kirschtometen

*Spaghetti alevongole €800 (1414)
Spaghetti with clans
Spaghetti mit Venusmuschdn

*Spaghetti con vongoleebottarga €2000 (1414)
Spaghetti with clams and bottarga
Spaghetti mit Venusmuschdn und Bottarga

PPaccheri con tonno fresco, olive, datterino gidlo €1700 (14,8
egrandladi pistacchio

Paccheri with fresh tuna, olives, ydlow datterino tomatoes and chopped pistachios.

Paccheri mit frischer Thunfisch, Oliven, gdbe Datterino-Tometen und gehackte Pistazien

*Gnoochi di patate dlacaemadi scampi €1B00 (12347
Potato gnocchi with scanmpi creeam
Kartoffd- Gnocchi mit Scampicreme

*Risotto dlapescatora € 18,00 (124,14)
( seppia, calamari, gamberi, totano , cozze e vongole)

Mixed seafood rice (cuttlefish, squid, shrimp, octopus)

Risotto mit Mearesfriichte (Tintenfisch, Kalmar, Garnden, Krake)

*Carbonaramareemonti €800 (1234)
(guanciale di cinta e mazzancolle, pecorino, parmigiano e uovo)
Pasta carbonara with egg, Pecorino, Parmesan, bacon and prawns
Pasta Carbonaramit Ei, Pecorino, Parmesan ,Speck und Garnden




Allergeni

*Tagliolino con riccio e canndlicchi €2200 (134 1)

Tonnardlo with sea urchin and razor clams

Tonnardlo mit Seaigd und Messermuschen

©
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* Spaghetto misto mare €20,00 (12414)
(Cannolicchi, cozze, vongola, capesante evariazioni in base al pescato disponibile)

Spaghetti with Razor dams, mussds, lupins, scallops (variations based on the available catch)
Spaghetti Venusmusche n, Miesmuschdn, Lupinen, J akobsmuschen ( Variationen jenach
verfugbaremFang).

*Pid con ragu di polpo, friggiteli epolveredi olive €800 (1491)
Pici with octopus ragu, peppers and olive powder.
Pici mit Oktopusragout, Paprikaund Olivenpulver.

*Raviolo con ripieno di baccalaepolentacon aemadi crostaca € 20,00 (12,34,7)
Raviali filled with cod and polenta with shdlfish cream.
Rawvioli gefullt mit Kabdjau und Polenta mit M eeresfrichtecreme

*Casarecce con pesce spada, pesto di zucchine,

bottargaenocdole € 20,00 (134,79
Casarecce with swordfish, zucchini pesto, bottarga, and hazenuts Pici mit Oktopusragout,
Casarecce mit Schwertfisch, Zucchinipesto, Bottarga und Hasdntssen.



PRIMI di TERRA

Allergeni |- >

Fresh Pastawith wild boar whiteragu.
Fettucinemit wealBe W ildschwe nsauce

ir
*Papparddied ragi di dnghide €500 (139 % I

*Rawvioli maremmeni a ragu €M4,00 (1379
Ravioli maremmeni with ragu.
?Ravioli Maremmani mit Rindfle schsauce
N _
*Tagfiatelea funghi pordni € 15,00 (13)
Tagliatdlewith mushroons.

Tagliatdlemit Steinpilze.

*Bufaino con verdure €500 (1379 —
(Ravioloripieno di mozzarella di bufala e spinaci con sugo di melanzane,
zucchine, pomodorino ciliegino efiori di zucca.)

Raviali stuffed with buffalo mozzardla and spinach with aubergine courgettes, cherry tormetoes
and courgetteflowers sauce.

Ravioli gefullt mit Buffd mozzardla und Spinat mit Auberginen, Zucchini, Kirschtormaten und
ZucchiniblUten Sauce
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\*Cdami dlagridglia €800 (U
Grilled calamari
GegrillteCalameri
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Only in the evening




PIZZE

W hitepizza, ail, salt.
W elePizza, Ol, Salz.

FOCACCIA MEDITERRANEA € 1200 () &
pizza bianca, pachini, rucola, carpaccio di spada o salmone. = G
W hite pizza, cherry tomatoes, rocket, swordfish or salmon carpaccio. ;

W eiSe Pizza, Kirschtometen, Rucola, Schwertfisch- oder Lachs-Carpaccio. | \i_
|

il

MARINARA : pomodoro, aglio, origano € 7,00 (D £y
Tometo sauce, garlic, oregano / /

Tometensauce, Knoblauch, Origano

MARGHERITA : pormodoro, mozzardla €800 (17 /iy
Tometo sauce nozzardla i
Tomatensauce Mozzardla

BUFALINA : pormodoro, mozzardladi bufaa €100 (17 \
Tomeato sauce, buffalo mozzardla §

? Tometensauce, Buffd mozzarella

@ — DIAVOLA : pomodoro, mozzardlg, salame piccante €900 (17)
_ Tomato sauce mozzardla, chilli salami
% Tometensauce Mozzardla, scharfe Salami

W URSTEL : ponodoro, mozzardla, wurstd €900 (17
Tomato sauce mozzardla, wurtsd
W Tomatensauce Mozzardla, W Urstchen

NAPOL.I : pormodoro, mozzardla, didi, origano €900 (14,7
Tometo sauce, mozzard|a, anchovies, oregano

Tomatensauce, Mozzardla, Anchovis, oregano

PROSCIUTTO : pomodoro, mozzardlla, prosciutto cotto €900 (17
Toneto sauce mozzardla, ham
Tomatensauce, M ozzardla, Kochschinken

ROMANA : pomodoro, mozzardla, capperi, dlici € 9,00
Tometo sauce mozzard|la, capers, anchovies
Tometensauce, M ozzardla, Kapern, Anchovis

TONNO E CIPOLLA : pormodoro, mozzardla, tonno, cipolla

Tomato sauce mozzardla, tuna, onions
Tomatensauce Mozzardla, Thunfisch, Zwigbdn

@z



PRIMAVERA : nozzardla, pomodorini gialli erossi freschi, basilico
Mozzard|a, fresh tomatoes,, basil
Mozzardla, frische Tomaten, Basilikum

4 FORMAGGI : nozzardla, formaggi vari €900 (17
Mozzardla, mixed chesses
Mozzardlg, vidfatigeKase

VEGETARIANA : mozzard|a, zucchine, mdanzane, carciofi €900 (17
Mozzardla, zucchini, eggplants, artichokes, olive, mushroom
Mozzardla, Zucchini, Auberginen, Artischoken, oliven, Pilze

4 STAGIONI : pormodoro, mozzardla, carciofi, olive, € 10,00 (17)
prosciutto, champignon
Tometo sauce mozzard|a, artichokes, olives, ham, mushroons
Tomatensauce, M ozzardla, Artischoken, Oliven, Schinken, Champignons

BOSCAIOLA :, mozzardla, salsicciaefunghi porcini €100 (17
M ozzarda, sausage and flap mushroom
Mozzardla, W urst, Steinpilze

PORCELLONA : pormodoro, mozzardla, salsiccia, pancetta. €100 (17
Tomato sauce, mozzardla, italian sausages, bacon.
@ Tometensauce Mozzardla, itaienische W Urstchen, Speck.

funghi, olive salsiccia.
Tormato sauce mozzardla, artichokes, ham, olives, mushroorms, sausage
Tomatensauce, M ozzardla, Artischoken, Kochschinken, Oliven, Pilze, W urst.

WDELICATA: mozzardla, pere, gorgonzola, nodi. €100 (17
Mozzardla, Pears, Gorgonzola, walnuts.

Mozzardla, Birnen, Gorgonzola, W anlsse

-~ @CAPRICCIOSA:pomodoro, mozzard|a, carciofi, prosciutto cotto, €M00 (17

FRESCA : mozzardla, prosciutto crudo, rucola, pachino, grana. €100 (17
Mozzardla, raw ham, rocket salad, cherry tomeatoes, parmesan chesse
Mozzardla, Rucola (Rauke), Kirschtomate Parmesan

FRUTTI DI MARE : ponodoro, frutti di mare prezzemolo €100 (12,14)
Tomato sauce mixed seafood, parsley
Tomatensauce Mearesfruchte, Petersilie

PIZZA TORTA CON NUTELLA €2000 (17
Pasta base, nutdla,pastadi coperturazuccheroavdo
Base paste, Nutdla, covering paste, powdered sugar.
Grundpaste, Nutdla-Schokolade, Deckpaste, Puderzucker .



CALZONI

CLASSICO : pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomato sauce, moz=zarella, ham
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken

CALZONE BIANCO : mozzarella, prosciutto cotto o crudo a scelta.
Mozzarella,ham or cooked ham of your choice.

Mozzarella, Schinken oder gekochter Schinken Threr VWahl.

CALZONE CON LA NUTELLA
VWith Nutella chocolate
Mit Nutella-Schokolade

MEZZALUNA
=

W

—

MEZZALUNA ALLA MORTADELLA: pasta base, mozzarella,

-
Mortadella e pasta di copertura
Basic pasta, mozzarella, mortadella and cover pasta
Grundnudeln, Mozzarella, Mortadella und Decknudeln

MEZZATLUNA ALLA CIPOLLA : pasta base, mozzarella,

cipolla cotta, alici e pasta di copertura.
Basic pasta, mozzarella, cooked onion, anchovies and topping paste.
Grundnudeln, Mozzarella, gekochte Zwiebeln, Sardellen und Toppingpaste.

¢ Impasto: farina 00, acqua, lievito di birra, sale e olio.
¢ Dough: 00 flour, water, brewer's yeast, salt and oil.
Teig: 00 Mehl, Wasser, Bierhefe, Sal=z und




VINI

“Guazzafalco” Vermentino € 22,00
“Orodi Giacomo” ToscanalGT biologico Ansonica € 24,00
Az. Agr. | Lecd di Scansano
“FonteTinta”, ToscanalGT Vermentino € 20,00
“FonteTinta"”, Roso IGT Sangiovese 60% € 22,00
Syrd 20%
Merlot 22%
Az. Agr..Poggio Graffetta
‘Grillo’ IGT €22,00
Az. TenutaMontauto
“Riflessi“ Vermentino € 24,00
“Gessaia“ Doc Sauvignon € 28,00
“Bianco di Pitigliano” Trebbiano 70% €22,00
Mavasia 25%

Chardonnay 5%

——

~“annutri” Toscanal GT senza solfiti aggiunti Fiano € 24,00
~ “Igilium” Toscanal GT senzasolfiti aggiunti Vermentino € 24,00
Az. Agr. Il Provveditore
“Purosole” Chardonnay € 25,00
“LaMadda” Ansonica € 25,00
“Piperino” Trebbiano € 20,00
“Malestroso” Savignon € 25,00
Az. CaDeFrati

“Brolettino” Turbiana 100% € 32,00

Az. Agr. Bruni
“Perlaia” Vermentino

Az. 1l GiardinoddPOsa

"Beccaccia" Vermentino

"Spina Gialla" vino spumantizzato Pinot Grigio
(con rifermentazionein bottiglia)

Az. VolpePasini
“RiballaGialla”



\ LE NOSTRE BOLLICINE

Contadi Castadi
“Franciacorta” Metodo classico Brut
“Franciacorta” M etodo classico Saten

LuscdaMazzanti
Metodo classico DOCG

Ruinart
ChampagneRose

—
Uberti
@ '*“Comarli dd Salem’”

- %”Rose"

Montegrande Vadobbiadene
Superioreextradry







ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011)

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioé grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

CROSTACEI e prodotti derivati

UOVA e prodotti derivati.

PESCE e prodotti derivati, tranne:
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

ARACHIDI e prodotti derivati.

SOIA e prodotti derivati

LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio

FRUTTA A GUSCIO, cioé mandorle (Amygdalus commmumnis L.). nocciole (Corylus
avellana). noci comuni (Juglans regia). noci di anacardi (Anacardium occidentale). noci di pecan
(Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch). noci del Brasile (Bertholletia excelsa). pistacchi (Pistacia

vera). noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati

SEDANO e prodotti derivati

SENAPE e prodotti derivati

G000 36000 0C

Semi di SESAMO e prodotti derivati

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10
mg/Kg o 10 mg/l espressi come S0,.

LUPINI e prodotti derivati

O

MOLLUSCHI e prodotti derivati




